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INSTRUKCJA OBStUGI

KREMOWNICA PREMIUM
171/20kg | 251/30kg | 301/40kg | 501/70kg | 701/90kg | 1001/130kg | 1301/170kg | 1701/220kg

1. PRZEZNACZENIE URZADZENIA
Kremownica stuzy do kremowania miodu oraz mieszania miodu z dodatkami.

2. ELEMENTY URZADZENIA
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1. Uchwyt 11. Sterownik czasowy

2. Przewdd zasilajgcy 12. Wytgcznik awaryjny

3. Silnik 13. Puszka ze sterownikiem i zasilaniem
4. Ruchoma pokrywa zabezpieczona krarncéwka 14. Zawiasy pokrywy

5. Pokretta mocujgce urzgdzenie do odstojnika 15. Podstawa urzgdzenia

6. Krancowka 16. Uchwyt przy odstojniku

7. Mieszadto 17. Pokrywa odstojnika

8. Opaska wzmacniajgca odstojnik 18. Odptyw

9. Odstojnik 19. Wiacznik / wytgcznik zasilania

10. Zawor 20. Uchwyt do podnoszenia pokrywy
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. Uwaga! Na zdjeciach pogladowych przedstawiono jeden z modeli kremownicy
PREMIUM z dotagczonym odstojnikiem. W zaleznosci od wybranej pojemnosci, wyglad
urzadzenia nieco sie rézni ze wzgledu na réznice w wielkosci odstojnika i rodzaj
zastosowanego mieszadta, jednak zasada dziatania i konfiguracja sg takie same.

Zdjecia maja charakter ilustracyjny.
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(A) Pokretta mocujace urzadzenie do odstojnika - 3 szt

(B) Srubki mocujace zawiasy - 4 szt (na czas tarnsportu wkrecone w otwory w podstawie
urzgdzenia)
(C) Sruba mocujaca mieszadto (na czas transportu wkrecona w otwory do montowania

mieszadta, znajdujace sie w podstawie urzgdzenia)

3. MONTAZ URZADZENIA
Kupujacy otrzymuje kremownice do ztozenia z kilku elementéw. Ztozenie kremownicy jest
proste, ale wymaga przeczytania i zrozumienia instrukcji. Do montazu kremownicy

potrzebny jest klucz imbusowy 2,5 mm, ktéry dostarczany jest w zestawie z kremownica.

1. Uwaga! Na zdjeciach pogladowych przedstawiono jeden z modeli kremownicy
PREMIUM z dotagczonym odstojnikiem. W zaleznosci od wybranej pojemnosci, wyglad
urzadzenia nieco sie rozni ze wzgledu na réznice w wielkosci odstojnika i rodzaj

zastosowanego mieszadta. Zdjecia maja charakter ilustracyjny.

Elementy wysytkowe:

(W1) Odstojnik stalowy z opaskg (W5) Mieszadto

(W2) Pokrywa odstojnika (W6) Pokretta mocujgce urzadzenie do odstojnika - 3 szt
(W3) Podstawa z silnikiem (W7) klucz imbusowy 2,5 mm

(W4) Ruchoma pokrywa
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Elementy montazowe:
9. Odstojnik

a. Otwory w odstojniku na pokretta mocujgce - 3 szt
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15. Podstawa z silnikiem (3)
a.Otwory w podstawie kremownicy na pokretta mocujgce - 3 szt
b.Otwory w podstawie urzadzenia na srubki mocujgce zawiasy - 4 szt
c.Otwory w gérnej czesci kremownicy na srube mocujacg - 2 szt (na czas transportu
wkrecone sg w nie srubki do mocowania zawiaséw (7) - 4 szt.)
C. Sruba mocujaca mieszadto (na czas transportu wkrecona w otwér do montowania
mieszadta, znajdujacy sie w podstawie urzadzenia)

HEKSAG®ON'
SIMPLY BETER

(15[
©

A. Pokretta mocujace urzadzenie do odstojnika - 3 szt

7. Mieszadto ‘

a. Otwor w mieszadle na Srube mocujgca " ‘
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4. Ruchoma pokrywa
a. Otwory do montazu zawiaséw do podstawy urzadzenia - 4 szt.
14. Zawiasy - 2 szt.
B. Srubki mocujgce zawiasy - 4 szt (na czas transportu wkrecone w otwory w podstawie
urzadzenia)

17. Pokrywa odstojnika
6.Krancéwka:
a.Blaszka krancéwki

b.Element sktadowy krancowki

Hexamet Sp. z o.0.

Krasnik Gorny 18A, 59-700 Bolestawiec

NIP: 6121891627 KRS 0001186505 Strona 7 z 42
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Instrukcja obstugi : KREMOWNICA PREMIUM

INSTRUKCJA MONTAZU:

Wazne informacje przed przystagpieniem do montazu:

e Kremownice, szczegdlnie te o wiekszej pojemnosci odstojnika, po ztozeniu majg znaczne gabaryty i
wage. W przypadku wiekszych, ciezszych modeli podczas montazu moze przydac sie pomoc drugiej
osoby.

e Goébrna czes¢ urzadzenia (czes¢ robocza z silnikiem) jest stosunkowo ciezka i ma przesuniety srodek
ciezkosci - nalezy zachowad szczegdlng ostroznos¢ przy jej przenoszeniu i montazu.

¢ Nie wolno upuszcza¢ urzadzenia ani dopuszczaé do jego upadku — moze to doprowadzi¢ do
uszkodzenia mechanicznego lub utraty szczelnosci pokrywy.

¢ Przed montazem nalezy zapoznad sie z calg instrukcjg obstugi, a w szczegélnosci z rozdziatami
dotyczacymi bezpieczehstwa oraz montazu.

¢ Upewnij sie, ze posiadasz wszystkie elementy zestawu — sprawd? liste wyposazenia w instrukcji.

¢ Nie podiaczaj urzadzenia do zasilania przed zakonczeniem catego montazu i sprawdzeniem

poprawnosci potgczen.

Rozpakowanie urzadzenia
e Ostroznie otwdrz opakowanie transportowe.
¢ Nie wysypuj elementéw z pudetka - wyjmuj je stopniowo od géry, aby unikng¢ uszkodzen.
¢ Elementy kremownicy zabezpieczone sg na czas transportu (np. tektura, folig bgbelkowa, tasmg).
Przed montazem nalezy usung¢ wszystkie zabezpieczenia transportowe. Uwaga! Nie usuwaj plomb
producenta znajdujgcych sie na elementach elektronicznych i mechanicznych - ich naruszenie
moze skutkowac utratg gwarangji.
¢ Po rozpakowaniu sprawdz, czy wszystkie czesci znajdujg sie w komplecie i nie noszg sladéw

uszkodzen.

Przygotowanie miejsca montazu:
e Wybierz stabilne, réwne i czyste podtoze, najlepiej o podwyzszonej odpornosci na obcigzenia.
e Miejsce montazu powinno by¢ suche, dobrze wentylowane i wolne od zapylenia.
e Zapewnij swobodny dostep do wszystkich stron urzgdzenia, szczegdlnie do elementdw sterujgcych
(sterownik, wytgcznik awaryjny).
e W poblizu powinno znajdowac sie gniazdo zasilajgce 230 V z uziemieniem, zabezpieczone
réznicowo-pradowo (RCD).
e Zadbaj o to, aby przewdd zasilajgcy nie byt narazony na naprezenia, zalanie ani zginanie pod
ostrym katem.
e Jedli urzadzenie bedzie eksploatowane w chtodnym pomieszczeniu, nalezy unikaé kondensacji pary

wodnej na podzespotach elektrycznych.
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Montaz:

1.Ustaw oba zawiasy (14) pokrywy ruchomej (4) zgodnie z rys. 1.
2.0dkre¢ srubki (B) - 4 szt., wkrecone na czas transportu w otwory (15b) w
podstawie urzadzenia (15).
3.Dopasuj pokrywe ruchomg (4) do podstawy urzgdzenia (15) tak, aby
otwory montazowe zawiaséw w elementach (4a) i (15b) pokrywaly sie ze
sobga.
4.Przykret zawiasy (14) do podstawy urzgdzenia (15) sSrubami (B), uzywajac
klucza imbusowego 2,5 mm.
5.Ustaw podstawe urzgdzenia (15), potgczong juz z pokrywg ruchoma (4),
na silniku (3) zgodnie z rys. 2.
6.Sprawdz dziatanie kraricéwki (6). Po zamknieciu pokrywy ruchomej (3),
blaszka (6a) powinna dotykaé elementu (6b). W przypadku, gdy ten
warunek nie jest spetniony, nalezy wyregulowaé mocowanie blaszki (6a)
przy pomocy imbusa.
7.Wykreé Srube (C) z otworu (15c¢) w podstawie urzadzenia (15).
8.Dopasuj otwér (7a) w mieszadle (7) do otworu (15c) w podstawie
urzadzenia (15).
9.Przykre¢ mieszadto (7) do podstawy urzadzenia (15) przy pomocy sruby
Q).
10.Ustaw odstojnik (9) w pozycji pionowe;.
11.Natéz podstawe urzadzenia (15), potgczong z pokrywg ruchomg (4) i
mieszadtem (7), na odstojnik (9) tak, aby otwory (15a) w podstawie
urzadzenia (15) pokrywaty sie z otworami (9a) w odstojniku (9).
12.Przykre¢ gbérna czes¢ kremownicy (podstawe urzadzenia (15) potgczong z
pokrywa ruchomga (4) i mieszadtem (7)) do odstojnika (9) za pomoca
pokretet montazowych (A).
o Zacznij od lekkiego wkrecenia pokretta (A) w otwdr (15a) znajdujacy
sie pod silnikiem (3) (patrz rys. 3).
o Nastepnie czesciowo dokrec pozostate dwa pokretta (A).
o Dokrec wszystkie pokretta (A) rGwnomiernie.
o Jesli wystgpi problem z dopasowaniem otworéw, wyreguluj obejme

(8) odstojnika (9) przy pomocy Sruby pokazanej na rys. 4.

I\ Uwaga! Pokrywa odstojnika (17) jest potrzebna do zamykania odstojnika

w przypadku demontazu goéry urzadzenia.

rys.1. Pozycja zawiasow.

rys.2. Ustawienie na silniku.

——

rys.4. Regulacja obejmy

odstojnka.

Strona 9z 42



HEKSAGN Instrukcja obstugi : KREMOWNICA PREMIUM
SIMPLY BETTER

4. ZASADY DZIALANIA URZADZENIA

¢ Dziatanie: Kremownica do miodu stuzy do przetwarzania ptynnego, jeszcze
nieskrystalizowanego miodu w miéd kremowany - o gtadkiej, smarownej konsystencji.
Urzadzenie powoli i cyklicznie miesza miod, co powoduje inicjacje kontrolowane;j
krystalizacji. W trakcie mieszania rozbijane sg pierwsze tworzgce sie krysztatki cukrow,
dzieki czemu nie majg one szansy urosngc do duzych rozmiaréow. W efekcie miod
krystalizuje w postaci bardzo drobnych krysztatéw, uzyskujgc kremowg strukture, ktora
nie twardnieje i tatwo sie rozsmarowuje.

¢ Pokretta mocujace (5): stuzg do bezpiecznego zamocowania kremownicy na odstojniku
(9) w miejscu opaski wzmacniajacej (8).

* Puszka ze sterownikiem i zasilaniem (13): centralna jednostka sterujaca, zawiera
elementy odpowiedzialne za uruchamianie silnika, sterowanie czasem pracy oraz
zasilanie urzadzenia.

¢ Pokrywa ruchoma (4) - zabezpiecza uzytkownika przed dostepem do elementow
ruchomych podczas pracy. Wbudowany wytgcznik krancowy automatycznie zatrzymuje
mieszadto po otwarciu pokrywy.

¢ Sterownik czasowy (11): umozliwia zaprogramowanie cyklu pracy urzadzenia, np.
standardowo 15 minut mieszania i 45 minut przerwy. Taki rytm pozwala na efektywne
kremowanie miodu przez odpowiedni czas bez koniecznosci ciggtego nadzoru.

¢ Odstojnik (9): kremownica jest wyposazona w dopasowany odstojnik nierdzewny, ktéry
stanowi integralny element zestawu. Odstojnik posiada odptyw wraz z zaworem oraz
pokrywe w zestawie.

¢ Mieszadtlo (7): kremownice z odstojnikiem o pojemnosci do 50 | wigcznie wyposazone
sg w mieszadto poziome wielotopatkowe. Kremownice z odstojnikami o pojemnosci
wiekszej niz 50 | posiadajg mieszadta pionowe lub poziome proste. Mieszadto to gtéwny

element roboczy urzadzenia.

Czas trwania procesu kremowania miodu zalezy od jego rodzaju (np. rzepakowy,
wielokwiatowy, lipowy) i temperatury otoczenia.

Zazwyczaj proces trwa od 1 do 3 ddb, a jego postep nalezy regularnie obserwowac wizualnie
i recznie (konsystencja).

Proces nalezy zakonczy¢, gdy miod osiggnie jednolitg, kremowg strukture, z wyraznie

zageszczong, ale nadal tatwo smarowng konsystencja.
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). NIE NALEZY KREMOWAC ZBYT DLUGO - NADMIERNE MIESZANIE MOZE
SPOWODOWAC, ZE MIOD STANIE SIE NADMIERNIE CIAGNACY, O KONSYSTENC]I
PRZYPOMINAJACEJ ,,CIAGNACA KROWKE".

Sterownik czasowy ustawiony jest fabrycznie na:

15 minut pracy i 45 minut przerwy, co odpowiada standardowemu cyklowi kremowania.

Parametry te mozna zmienic¢ w zaleznosci od potrzeb i rodzaju miodu.

5. INSTRUKCJA URUCHOMIENIA

¢ Dostarczong kremownice zt6z i zamontuj na dotgczonym odstojniku zgodnie z instrukcja.

Zwroc uwage, aby krancéwka (6) dziatata prawidtowo (patrz punkt 6 w instrukcji

montazu).

¢ Podtgcz urzadzenie do pradu (230 V).

* Przed uruchomieniem unies$ wytgcznik awaryjny (12) do goéry, tak aby znajdowat sie w

pozycji odblokowanej. 1\ Nie nalezy wyciggac go catkowicie z urzgdzenia.

* Nacisnij wigcznik z boku elementu sterujgcego (13).

6. PODSTAWOWA KONSERWACJA | CZYSZCZENIE
INSTRUKCJA CZYSZCZENIA URZADZENIA:

¢ Elementy, ktore nalezy czysci¢ na sucho lub lekko wilgotng Sciereczkg, bez polewania

wodg ani stosowania agresywnych srodkow czyszczacych:

o

[e]

[e]

Puszka sterujgca ze sterownikiem i zasilaniem (13)
Sterownik czasowy (11)

Wytacznik awaryjny (grzybek bezpieczenstwa) (12)
Wigcznik / wytgcznik zasilania (19)

Silnik (3)

Przewdd zasilajacy (2)

1. Uwaga! Zalanie powyzszych komponentéw moze doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia

urzadzenia lub stwarzac zagrozenie porazenia pragdem.

¢ Do czyszczenia elementow majgcych stycznosc z miodem zaleca sie stosowac ciepta

wode z dodatkiem tagodnego detergentu przeznaczonego do kontaktu z zywnoscia (np.

srodkow stosowanych w przemysle spozywczym lub do mycia naczyn). Nalezy upewnic

sie, ze Srodek czyszczacy zostat doktadnie wyptukany, aby unikngc zanieczyszczenia

miodu lub zmiany jego smaku. Podpunkt dotyczy w szczegdlnosci takich elementow jak:

mieszadto (7), pokrywa ruchoma (4), wnetrze odstojnika (9) wraz z odptywem (18),

podstawa urzadzenia (15), pokrywa odstojnika (17).
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e Pozostate elementy urzadzenia, takie jak uchwyty (1, 16), pokretta (5) a takze zewnetrzna
czesc¢ odstojnika (9) nie majgca kontaktu z miodem, mogga by¢ czyszczone recznie, przy
uzyciu cieptej wody z dodatkiem delikatnego detergentu.

e Zalecasie:

o przed rozpoczeciem czyszczenia odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania;

o demontowac czesci, ktére mozna bezpiecznie wyjgc (np. mieszadto), i doktadnie je
umy¢ oraz osuszy¢;

o nie uzywac agresywnych srodkéw chemicznych, wybielaczy ani szorstkich narzedzi,
ktére mogg uszkodzi¢ powierzchnie stali lub plastiku.

o po zakonczeniu czyszczenia upewnic sie, ze wszystkie elementy sg doktadnie

wysuszone, zanim urzadzenie zostanie ponownie uruchomione.

Powyzsze zasady czyszczenia sg wspodlne dla wszystkich wariantow pojemnosciowych
kremownicy PREMIUM opisanych w instrukcji. W celu zachowania higieny i zapewnienia

dtugiej zywotnosci urzgdzenia, nalezy przestrzegac ponizszych wytycznych.

KONSERWACJA OGOLNA:
* Regularnie kontroluj stan techniczny przewodu zasilajgcego i wtyczki - w przypadku
uszkodzenia urzgdzenie nie powinno by¢ uzytkowane.
e Sprawdzaj czystosc i stan mieszadta - resztki skrystalizowanego miodu mogg zaburzac
jego prace i prowadzi¢ do nierébwnomiernego mieszania.
¢ Okresowo dokrecaj wszystkie elementy mocujgce - pokretta, uchwyty i opaski - aby
zapobiec luzowaniu sie czesci podczas pracy.
¢ Kontroluj ogolny stan techniczny urzgdzenia, w tym:
o odstojnik ze stali nierdzewnej - pod kagtem uszkodzern mechanicznych, odksztatcen,
peknigc,
o pokrywe i jej zawiasy,
o stabilnos¢ podstawy,
o zawor spustowy - czy nie przecieka i dziata ptynnie,
o krancowke i wytacznik bezpieczenstwa - czy dziatajg prawidtowo.
¢ Jesli zauwazysz jakiekolwiek nieprawidtowosci (np. nietypowy hatas, drgania, wycieki,
trudnos¢ w zamykaniu pokrywy), natychmiast przerwij prace i zgto$ problem do osoby
odpowiedzialnej lub serwisu.
e Przechowuj kremownice w suchym, wentylowanym pomieszczeniu, z dala od wilgoci i

kurzu.
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Pozostate elementy urzgdzenia, takie jak uchwyty (1, 16), pokretta (5,20) oraz podstawa
urzadzenia (15), mogg by¢ czyszczone recznie, przy uzyciu cieptej wody z dodatkiem
delikatnego detergentu.
Zaleca sie:
o przed rozpoczeciem czyszczenia odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania;
o demontowac czesci, ktére mozna bezpiecznie wyjgc (np. mieszadto), i doktadnie je
umy¢ oraz osuszy¢;
o nie uzywac agresywnych srodkéw chemicznych, wybielaczy ani szorstkich narzedzi,
ktére mogg uszkodzi¢ powierzchnie stali lub plastiku.
o po zakonczeniu czyszczenia upewnic sie, ze wszystkie elementy sg doktadnie

wysuszone, zanim urzadzenie zostanie ponownie uruchomione.

7. ZAKAZY

Zabrania sie:

uzytkowania urzadzenia w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem;

uzywania urzadzenia w przypadku stwierdzenia jakichkolwiek oznak uszkodzenia (np.
przewodu zasilajgcego, silnika, mieszadta, pokrywy zabezpieczonej kraricowka);
uruchamiania lub pracy na zabrudzonym urzadzeniu;

przeprowadzania czynnosci konserwacyjnych, czyszczenia lub jakiejkolwiek ingerencji w
urzadzenie podczas jego pracy lub gdy podtgczone jest do zasilania;

mycia urzadzenia, kiedy silnik jest wtgczony lub nie zostat catkowicie odtgczony od
zasilania;

wktadania rak, narzedzi lub jakichkolwiek przedmiotoéw do wnetrza urzadzenia przed
catkowitym zatrzymaniem mieszadta, nawet jesli pokrywa zostata otwarta;
demontazu, obchodzenia lub unieruchamiania zabezpieczen technicznych, w

szczegoblnosci krancéwki i wytgcznika awaryjnego.

8. ZASADY BEZPIECZNEGO UZYTKOWANIA

Aby zapewnic bezpieczna eksploatacje kremownicy:

przed przystgpieniem do uzytkowania nalezy doktadnie zapoznac sie z catg instrukcjg
obstugi, ze szczegdlnym uwzglednieniem rozdziatéw dotyczgcych bezpieczenstwa,

montazu i sterowania;

* upewnij sie, ze urzgdzenie zostato poprawnie zamontowane na odstojniku stalowym,

stabilnie ustawione i ze wszystkie pokretta mocujgce sg odpowiednio dokrecone;
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¢ kazdg czynnosc konserwacyjng, czyszczgcg lub kontrolng wykonuj tylko po
wczesniejszym odtgczeniu urzadzenia od zasilania;

¢ regularnie kontroluj stan przewodu zasilajgcego i wtyczki - nie dopuszczaj do ich
uszkodzenia, przecigzenia, zalania ani zatamania;

* nigdy nie pozostawiaj pracujgcej kremownicy bez nadzoru - operator powinien by¢ stale
obecny w poblizu;

* nie dopuszczaj do obstugi urzgdzenia przez osoby nieupowaznione, nieprzeszkolone,
dzieci ani osoby niepetnosprawne bez nadzoru;

¢ nie modyfikuj urzadzenia ani jego komponentoéw bez pisemnej zgody producenta -
dotyczy to zwitaszcza sterownika czasowego, silnika i zabezpieczen;

* podczas pracy nie wktadaj rak ani narzedzi do wnetrza odstojnika - odczekaj, az
mieszadto catkowicie sie zatrzyma;

e stosuj wytgcznie oryginalne czesci zamienne i akcesoria przeznaczone do tego modelu

urzadzenia.

9. KONTAKT Z PRODUCENTEM
W przypadku pytan lub probleméw technicznych, skontaktuj sie z producentem:
e Hexamet Sp. z 0.0. Jedrzej Gérny, Hexamet Sp. z 0.0. Krasnik Gérny 18A, 59-700
Bolestawiec
* E-mail: biuro@Hexamet Sp. z 0.0..info
e tel. 790719717
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INSTRUKCJA OBStUGI

KREMOWNICA PREMIUM
171/20kg | 251/30kg | 301/40kg | 501/70kg | 701/90kg | 1001/130kg | 1301/170kg | 1701/220kg

1. WSTEP

Przed rozpoczeciem pracy z kremownica do miodu nalezy zapoznac sie z catg
dokumentacja, w szczegélnosci z niniejszg instrukcja obstugi.

Dotyczy to wszystkich os6b, ktére bedg obstugiwac urzgdzenie - zaréwno w sposob
regularny, jak i okazjonalny.

Szczegolng uwage nalezy poswiecic rozdziatowi: ,,Zasady bezpiecznego uzytkowania”.

Niniejsza instrukcja obstugi petni role przewodnika i zawiera informacje dotyczgce:
e zastosowania i dziatania kremownicy,

e budowy urzadzenia,

e zasad prawidtowe] obstugi i konserwacji,

* sposobu postepowania w razie usterek,

* utrzymania urzadzenia w dobrym stanie technicznym,

¢ zasad bezpieczenstwa podczas uzytkowania kremownicy.

Instrukcja stanowi najwazniejszy element dokumentacji technicznej urzadzenia i jest
jego integralna czescia.

e Zachowuje swojg waznosc¢ takze po ewentualnych modernizacjach, aktualizacjach
wynikajgcych z nowych przepisow lub doswiadczen eksploatacyjnych.

¢ Odwzorowuje stan techniczny urzgdzenia w chwili wprowadzenia go do obrotu.

* Jest podstawowym narzedziem odniesienia dla uzytkownika i oséb odpowiedzialnych za
utrzymanie urzadzenia.

¢ Instrukcje nalezy przechowywac w dostepnym, bezpiecznym miejscu.

* Powinna by¢ aktualizowana przy kazdej zmianie elementéw konstrukcyjnych (np.
wymiana na czesci o innych parametrach niz oryginalne), a takze przekazana nowemu
witascicielowi w przypadku odsprzedazy urzgdzenia - celem zapewnienia dalszego
bezpiecznego uzytkowania.
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UWAGA! WAZNE! Koniecznie przyjaé¢ do wiadomosci!

Producent poczuwa sie do odpowiedzialnosci za bezpieczeristwo, niezawodnosc¢ i wydajnosc
maszyny jedynie w przypadku, gdy klient przeczytat i zrozumiat instrukcje obstugi.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody i zmniejszenie wydajnosci

spowodowanej nieprzestrzeganiem niniejszej instrukcji obstugi oraz instrukcji dostawcy.

PRZED URUCHOMIENIEM | PRZYSTAPIENIEM DO PRACY NA MASZYNIE NALEZY
ZAPOZNAC SIE Z CALA DOKUMENTACJA TECHNICZNA, PRZECZYTAC INSTRUKCJE
OBStUGI.

Powyzsze odnosi sie do wszystkich osob, ktére zamierzajg obstugiwa¢ maszyne

i pracowac przy instalacji, w szczegolnosci do personelu od utrzymania i konserwacji.

Instrukcja jest adresowana do personelu obstugujgcego urzgdzenie. Kompletna
dokumentacja techniczna powinna byc¢ przechowywana w znanym obstudze miejscu

i dostepna na kazde zgdanie. Tylko przez stosowanie informacji zawartych w instrukgcji
mozliwe jest unikniecie btedow w obstudze urzgdzenia oraz bezusterkowa praca.

Dlatego jest niezbedne, aby instrukcja byta znana osobom zwigzanym z obstugg maszyny.
Wszelkie zmiany w stosunku do dokumentacji technicznej sa zastrzezone.
W skiad dokumentacji technicznej wchodza nastepujace czesci:

* instrukcja obstugi,

e lista czeSci zamiennych mechanicznych,

* deklaracja zgodnosci WE.
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2. WYMAGANIA FORMALNO-PRAWNE

Urzadzenie Kremownica do miodu jest maszyng w rozumieniu Dyrektywy 2006/42/WE

i spetnia majgce zastosowanie zasadnicze wymagania bezpieczenstwa.

Rozporzadzenie Ministra Gospodarki z 21.10.2008 r. w sprawie zasadniczych wymagan dla
maszyn. Oceny ryzyka dokonano zgodnie z PN-EN ISO 12100. Na podstawie wewnetrznej

kontroli produkcji sporzgdzono Deklaracje Zgodnosci UE i naniesiono znak CE.

Urzadzenie spetnia rowniez wymagania nastepujgcych aktow prawnych (w zakresie, w jakim
dotycza wyrobu):
e EMC 2014/30/UE - kompatybilnos¢ elektromagnetyczna (emisja i odpornosc).
* RoOHS 2011/65/UE (z p6zn. zm.) - ograniczenie substancji niebezpiecznych w sprzecie
elektrycznym i elektronicznym.
Materiaty i wyroby do kontaktu z zywnoscia:
* Rozporzadzenie (WE) 1935/2004 - wymagania ogolne, deklaracja dla materiatéw FCM
* Rozporzadzenie (WE) 2023/2006 (GMP) - dobra praktyka produkcyjna;
e Rozporzadzenie (UE) 10/2011.
Zastosowane normy:
PN-EN ISO 12100:2012 - Bezpieczenstwo maszyn - Zasady projektowania i ocena ryzyka.
EN/IEC 60204-1 - Wyposazenie elektryczne maszyn - wymagania ogoélne.
EN 1672-2:2020 - Maszyny do przetwdrstwa zywnosci - wymagania higieniczne i
czyszczalnosc.

EN ISO 14159 - Wymagania higieniczne projektowania maszyn.

Materiaty majgce kontakt z miodem
Wszystkie elementy majgce kontakt z miodem wykonano z materiatdw odpowiednich do
kontaktu z zywnoscig i wytworzono zgodnie z (WE) 1935/2004 oraz (WE) 2023/2006 (GMP).

Modyfikacje

Kazda istotna modyfikacja maszyny (w tym przez uzytkownika) moze powodowac, ze staje
sie ona de facto nowg maszyng, za ktérej zgodnos¢ z wymaganiami prawa odpowiada
podmiot dokonujacy modyfikacji. W przypadku planowanych zmian skontaktuj sie z
producentem.
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DEKI ARACIA ZGODNQSCI WE

Hexamet Sp. z 0.0.
Krasnik Gorny 18A, 59-700 Bolestawiec
NIP: 6121891627 KRS 0001186505

dziatajac jako producent

deklaruje z petna odpowiedzialnoscia, Zze maszyna:

Kremownica do miodu PREMIUM

Typ / Model: KDM
Rok produkcji: 2025
Nr seryjny: Niedotyczy

krétki opis maszyny i jej funkcji:

Kremownica do miodu PREMIUM stuzy do kremowania ptynnego miodu poprzez cykliczne
mieszanie z przerwami do postaci skrystalizowanej kremowej konsystenciji.

do ktorej odnosi sie niniejsza deklaracja spetnia wymagania:

- Dyrektywy 2006/42/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 17 maja 2006 r. w sprawie maszyn,
zmieniajacej dyrektywe 95/16/WE (Dz. U. L157 z 09.06.2006, str.24-86)

- Rozporzadzenia Ministra Gospodarki z dnia 21 pazdziernika 2008r. w sprawie zasadniczych wymagan dla
maszyn (Dz. U. 2008 nr 199 poz. 1228)

Do oceny zgodnos$ci zastosowano nastepujace normy zharmonizowane:

PN-EN ISO 12100:2012 - Bezpieczenstwo maszyn - Ogdlne zasady projektowania - Ocena ryzyka i zmniejszanie
ryzyka

Deklaracja traci swoja waznosc, jezeli maszyna zostanie zmieniona lub przebudowana bez zgody producenta.

eve N
Jedrzej Gorny

Tozsamosc i podpis osoby upowaznionej do
sporzadzenia deklaracji

Mitkowice, 05.10.2023r.
Miejsce i data ztozenia deklaracji

Deklaracja zgodnosci

Stronal1l8z42



HEKSAG®N®

Instrukcja obstugi : KREMOWNICA PREMIUM
SIMPLY BETTER

3. INFORMACJE PODSTAWOWE

3.1. DANE URZADZENIA

Maszyna

Maszyna: Kremownica do miodu

Rok produkcji: 2025

Model: PREMIUM (jeden z wariantéw: 17 1/ 20 kg, 251/ 30 kg, 30 1/ 40 kg, 501/ 70 kg, 70 |
/90 kg, 1001/130kg, 1301/ 170kg, 1701/ 220 kg)

Producent:

Hexamet Sp. z o.0.

Krasnik Gorny 18A, 59-700 Bolestawiec NIP: 6121891627 KRS 0001186505
biuro@Hexamet Sp. z o.0..info

3.2. INFORMACJE O URZADZENIU

Niniejsza instrukcja dotyczy kremownicy Premium do miodu, przeznaczonej do
przetwarzania ptynnego, nieskrystalizowanego miodu w posta¢ miodu kremowanego -
o gtadkiej, smarownej konsystencji. Proces ten umozliwia uzyskanie produktu o
wysokiej jakosci, o drobnej i jednorodnej strukturze krystaliczne;.

Urzadzenie moze byc¢ rowniez wykorzystywane do doktadnego mieszania miodu z
dodatkami (np. pytkiem pszczelim, liofilizowanymi owocami), pod warunkiem
stosowania sie do instrukcji obstugi, zachowania zasad higieny i bezpieczenstwa pracy.
Kremownica dziata poprzez cykliczne, wolnoobrotowe mieszanie miodu, co inicjuje
kontrolowang krystalizacje. Dzieki temu tworzgce sie krysztatki sg drobne, a gotowy

produkt zachowuje miekkg i smarowng konsystencje przez dtugi czas.

W zaleznosci od wariantu, urzgdzenie wyposazone jest w jeden dopasowany, stalowy
odstojnik o pojemnosci od 17 | do 170 |, mieszadto (poziome lub pionowe), a takze
zintegrowany sterownik czasowy umozliwiajgcy programowanie cykli pracy (czas
mieszania i czas przerwy).
¢ Kremownice o pojemnosci do 50 | wtgcznie wyposazone sg w poziome,
wielotopatkowe mieszadto.
e Kremownice o pojemnosci powyzej 50 | posiadajg mieszadta pionowe proste lub

poziome proste, dostosowane do wiekszego ciezaru i objetosci miodu.
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Wszystkie warianty kremownicy premium posiadaja:
* metalowy odstojnik w zestawie, zapewniajgcy trwatosc i tatwe czyszczenie,
¢ krancowke zabezpieczajgca, ktéra automatycznie zatrzymuje mieszadto po
otwarciu pokrywy,
e wytgcznik awaryjny typu grzybkowego, umozliwiajgcy natychmiastowe przerwanie
pracy urzadzenia,
* sterownik czasowy, pozwalajacy ustawic cykl pracy zgodnie z preferencjami

uzytkownika.

Gtowne zalety kremownicy premium:

e Skuteczne kremowanie dzieki precyzyjnemu, powolnemu i rbwnomiernemu
mieszaniu,

* Mozliwos¢ dostosowania parametrow pracy do rodzaju miodu i preferencji
pszczelarza (czas mieszania i przerwy),

¢ Solidna i stabilna konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci materiatéw,
przystosowana do pracy z duzymi objetosciami miodu,

* tatwe czyszczenie czesci majgcych kontakt z miodem - bezpiecznych dla zywnosci,

e Wysoki poziom bezpieczenstwa uzytkowania dzieki zastosowanym
zabezpieczeniom mechanicznym i elektrycznym,

e Dopasowany odstojnik ze stali nierdzewnej w zestawie.
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4. DANE TECHNICZNE

Instrukcja obstugi : KREMOWNICA PREMIUM

Charakterystyka techniczna Kremownicy Premium
(warianty: 171/ 20 kg, 301/ 40 kg, 501/ 70 kg, 701/ 90 kg, 1001 / 130 kg, 1301/ 170 kg,

17017 220 kg)

Model PREMIUM
Rok budowy 2025
Zasilanie elektryczne AC230V

[lo$¢ obrotéw

36 obrotéw/min

Tryb pracy standardowo 15 minut czasu pracy i 45 minut przerwy
W.arlant I moc silnika [kW] po;el.'nr.msc minimalna ilo§¢ materiatu
pojemnos¢ odstojnika [I]
171/20kg 17
0,18
251/30kg 25 zakrywajgca conajmniej 1 smigto
i dt
301740 kg 0,25 30 mieszadia
501/70kg 50
0,37
701/90kg 70
1001/130kg 0,55 100 minimalna ilo$¢ musi by¢ na tyle
duza, aby mieszadto mogto
1301/170 kg 130 efektywnie miesza¢ miéd
1.1
17017220 kg 170
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5. BUDOWA | OPIS DZIALANIA

5.1. OPIS OGOLNY
Niniejsza instrukcja dotyczy kremownicy do miodu Premium, dostepnej w réznych
wariantach pojemnosci:
171/20kg, 251/30kg,301/40kg, 501/70kg, 701/90 kg, 1001/130 kg, 1301/ 170 kg, 170
| /220 kg.
Urzadzenie stuzy do przetwarzania ptynnego, nieskrystalizowanego miodu w miéd
kremowany o gtadkiej, smarownej konsystencji. Proces kremowania odbywa sie poprzez
cykliczne, powolne mieszanie miodu, co sprzyja powstawaniu drobnych krysztatkéw i
zachowaniu jednorodnej struktury produktu.
Kremownica Premium jest montowana na dopasowanym stalowym odstojniku, ktéry
stanowi integralng czesc zestawu. W zaleznosci od pojemnosci, urzgdzenie wyposazone jest
w mieszadto poziome (w przypadku kremownic z odstojnikami o pojemnosci do 50 |
wigcznie) lub mieszadto pionowe (w przypadku kremownic z odstojnikami o pojemnosci
powyzej 50 ), napedzane silnikiem elektrycznym zintegrowanym z systemem sterowania.
Sterowanie pracg odbywa sie za pomocg programowalnego sterownika czasowego, ktéry
umozliwia ustawienie dtugosci cyklu pracy (mieszania) i cyklu przerwy. Uzytkownik ma
mozliwos¢ dostosowania parametréw do rodzaju miodu, jego konsystencji oraz wtasnych
preferencji.
Dodatkowo urzgdzenie zostato wyposazone w:

¢ pokrywe zabezpieczong krancéwka - otwarcie pokrywy automatycznie przerywa prace

mieszadta,

e wytgcznik awaryjny (grzybkowy) umozliwiajgcy natychmiastowe zatrzymanie pracy,

* mechaniczne mocowania tgczace urzgdzenie z odstojnikiem,

e wytrzymatg konstrukcje ze stali nierdzewnej, tatwg w czyszczeniu i odporng na dziatanie

miodu.
5.2. ZASTOSOWANIE

Kremownice Premium przeznaczone sg do:
* kremowania miodu poprzez jego powolne, cykliczne mieszanie, co sprzyja kontrolowanej
krystalizacji i uzyskaniu jednorodnej, smarownej konsystencji,
* mieszania miodu z dodatkami (np. pytkiem pszczelim, owocami liofilizowanymi) - w

odpowiednich warunkach, zachowujgc zasady higieny oraz bezpieczeristwa pracy.
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Urzadzenie moze byc¢ uzytkowane wytacznie zgodnie z przeznaczeniem, okreslonym w
niniejszej instrukcji obstugi. Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem oznacza m.in.:

* przestrzeganie niniejszej instrukcji,

¢ stosowanie sie do zalecen producenta,

¢ zachowanie zasad bezpieczenstwa i higieny pracy.

Wszelkie inne wykorzystanie urzadzenia uznaje sie za niezgodne z przeznaczeniem.

Producent - firma Hexamet Sp. z 0.0. - nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate w
wyniku niewtasciwego uzytkowania, w tym szkody dotyczgce:

e 0s6b,

* zwierzat,

®* mienia,

* samego urzadzenia.

Wszelka odpowiedzialnos¢ w takich przypadkach spoczywa na uzytkowniku.

1. Uwaga: W przypadku wprowadzania jakichkolwiek zmian w konstrukcji

urzadzenia, Deklaracja zgodnosci CE traci waznosc.

5.3. SPOSOB DZIALANIA KREMOWNICY

Kremownica dziata na zasadzie powolnego i rytmicznego mieszania miodu, co powoduje
kontrolowang krystalizacje. Silnik napedza mieszadto, ktore obraca sie w regularnych
cyklach.

W trakcie pracy midd jest delikatnie przemieszczany, a powstajgce krysztatki cukru sg na
biezgco rozbijane. Dzieki temu nie rosng one do duzych rozmiaréw, a caty midd krystalizuje

w sposob jednolity, tworzgc drobng, kremowg strukture.

Urzadzenie pracuje automatycznie zgodnie z ustawionym programem - domyslnie: 15 minut
pracy, 45 minut przerwy.

Petny proces kremowania trwa zazwyczaj od 1 do 3 déb, w zaleznosci od rodzaju miodu i
warunkow otoczenia. Nalezy obserwowac midd i zakonczy¢ proces, gdy uzyska pozgdang

konsystencje. Zbyt dtugie kremowanie moze doprowadzic¢ do efektu ,ciggnacej krowki”.
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5.4. BUDOWA KREMOWNICY
Kremownica Premium sktada sie z nastepujgcych gtéwnych elementow:
e Podstawa urzgdzenia - zapewnia stabilnosc catej konstrukgji,
¢ Uchwyt - utatwia podnoszenie i stabilizacje urzadzenia,
* Puszka ze sterownikiem i zasilaniem - centralny punkt sterowania urzgdzeniem,
e Wigcznik / wytgcznik zasilania - uruchamia i wytgcza urzadzenie,
¢ Silnik - napedza mieszadto (zintegrowany z uktadem sterowania),
* Przewdd zasilajgcy oraz wtyczka - umozliwiajg podtgczenie urzgdzenia do sieci 230V,
e Sterownik czasowy - pozwala ustawi¢ cykle pracy i przerwy,
e Wyitgcznik awaryjny (grzybek) - umozliwia hatychmiastowe zatrzymanie pracy urzadzenia
w sytuacjach awaryjnych,
¢ Mieszadto - odpowiada za cykliczne mieszanie miodu:
o kremownice do 50 | wigcznie wyposazone sg w poziome mieszadto wielotopatkowe,
o kremownice powyzej 50 | wyposazone sg w mieszadto pionowe,
e Pokretta mocujgce - stuzg do stabilnego zamocowania urzadzenia na dedykowanym,
stalowym odstojniku,
¢ Dopasowany stalowy odstojnik - pojemnik roboczy, do ktérego trafia mieszany miod
(dostepny w réznych pojemnosciach: od 17 1do 170 1),
* Opaska wzmacniajgca - zapewnia sztywnosc i stabilnos¢ odstojnika,
¢ Uchwyt przy odstojniku - utatwia transport i ustawienie,
¢ Pokrywa odstojnika - umozliwia zamkniecie odstojnika, po demontazu gérnej czesci
kremownicy z odstojnika,
* Odptyw - otwér w dnie odstojnika zabezpieczony zaworem,
* Zawor - umozliwia zamykanie i otwieranie odptywu, wygodne oprdéznianie odstojnika z
miodu,
¢ Pokrywa ruchoma - zabezpiecza dostep do mieszadta podczas pracy, ale réwniez
umozliwia kontrole stanu kremowanego miodu; wyposazona w kraricowke
bezpieczenstwa,
e Zawiasy pokrywy - umozliwiajg bezpieczne otwieranie i zamykanie pokrywy ruchomej,
¢ Krancéwka bezpieczenstwa - automatycznie zatrzymuje prace urzgdzenia po otwarciu
ruchomej pokrywy,

¢ Uchwyt do podnoszenia pokrywy - pozwala na wygodne otwieranie urzadzenia.
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5.5. STEROWANIE

Kremownica zasilana jest napieciem 230 V. Po podtgczeniu urzadzenia do gniazdka
sieciowego i uruchomieniu za pomoca gtéwnego wigcznika, urzgdzenie przechodzi w stan
gotowosci.

Kremownica wyposazona jest takze w wyswietlacz oraz przyciski funkcyjne umozliwiajgce
obstuge trybdw pracy i ustawienie parametréw czasowych. Szczegdtowy opis poszczegolnych
elementow interfejsu uzytkownika oraz funkcji programatora znajduje sie w dalszej czesci
instrukcji.

Aby uruchomi¢ urzadzenie, nalezy:
1.Podtgczyc kabel zasilajgcy (2) do gniazdka sieciowego.
2.Upewnic sie, ze wytgcznik awaryjny (12) znajduje sie w pozycji podniesione;j
(odblokowanej) - nalezy pociggnac go delikatnie do gory. Nie wolno wyjmowac ani
odrywac wytgcznika z obudowy.
3.Witaczy¢ gtdwny wigcznik zasilania (19) znajdujacy sie na panelu sterujgcym.

4.Uruchomic urzadzenie przy pomocy wyswietlacza z przyciskami funkcyjnymi (11).

Elementy zabezpieczajace:

e Krancéwka bezpieczenstwa: Ruchoma pokrywa (4) wyposazona jest w krancowke, ktéra
automatycznie odcina zasilanie silnika po jej otwarciu. Pomimo tego, bezwzglednie
zabrania sie otwierania pokrywy podczas pracy urzgdzenia.

e Wyitgcznik awaryjny (12): Urzgdzenie posiada czerwony wytgcznik bezpieczenstwa typu
.grzybek”, umozliwiajgcy natychmiastowe zatrzymanie pracy kremownicy w sytuacjach
zagrozenia. Po jego nacisnieciu urzadzenie natychmiast sie zatrzymuje i wymaga
recznego odblokowania przycisku (przekrecenie lub wyciggniecie w zaleznosci od

modelu), aby mdc ponownie uruchomic urzgdzenie.

Przed kazdym uruchomieniem nalezy upewnic sie, ze:
¢ W odstojniku nie znajduja sie zadne obce przedmioty;

¢ Pokrywa zostata prawidtowo zamknieta;

Obstuga urzadzenia, w tym uruchamianie i regulacja parametréw pracy, powinna by¢
wykonywana wytgcznie przez osoby przeszkolone oraz po uprzednim zapoznaniu sie z
niniejszg instrukcjg obstugi. Nieprawidtowa eksploatacja moze prowadzi¢ do uszkodzenia

urzadzenia lub zagrozenia dla zdrowia i zycia uzytkownika.
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2. Przewdd zasilajgcy

13. Puszka ze sterownikiem i zasilaniem
11. Sterownik czasowy

12. Wytgcznik awaryjny

19. Wiacznik / wytgcznik zasilania

Hexamet Sp. z o.0.
Krasnik Gorny 18A, 59-700 Bolestawiec
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5.5.1. INSTRUKCJA OBStUGI STEROWNIKA CZASOWEGO

Sterownik czasowy do zarzgdzania cyklami pracy urzgdzenia posiada zaawansowane funkcje
konfiguracyjne, ktére wymagajg doktadnego zapoznania sie z jego instrukcjg obstugi.
Wszelkie zmiany w ustawieniach sterownika nalezy wprowadzac wytgcznie po doktadnym
przeczytaniu i zrozumieniu tresci instrukcji producenta sterownika. Niewtasciwa konfiguracja

moze prowadzi¢ do nieprawidtowego dziatania urzgdzenia.

Jesli jakikolwiek fragment instrukcji obstugi sterownika jest niejasny, zalecamy
skonsultowanie sie z osobg techniczng posiadajgcg doswiadczenie w programowaniu

sterownikéw czasowych lub bezposrednio z producentem urzgdzenia.

Nie zaleca sie samodzielnego eksperymentowania z ustawieniami bez zrozumienia ich

funkcji i zasad dziatania.

Panel sterownika nie powinien by¢ obstugiwany przez osoby nieprzeszkolone lub

osoby postronne.

5.5.1.1. DANE TECHNICZNE

Tryb pracy: przekaznik czasowy lub precyzyjny licznik czasu
6 trybow pracy do wyboru przez uzytkownika z funkcjg
automatycznego lub recznego resetu

Nastawy czasu: T1lubT1iT2
Zakres czasu: 1s...99h59min, konfigurowany, dwa podzakresy
Jednostka czasu: do wyboru przez uzytkownika:

minuty:sekundy (rozdzielczo$¢ 1 sekunda)
godziny:minuty (rozdzielczos¢ 1 minuta)

Kierunek odmierzania postepowy (od zera do nastawy)
czasu: rewersyjny (od nastawy do zera)
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5.5.1.2. PANEL PRZEDNI @ @

hhooAo| =0

o—=| |0 0.0 On| [~}—©

i

—_—

. wyswietlacz czasu

. sygnalizacja odmierzania i nastawy czasu T1

. przycisk nastawy czasu T1 i zwiekszajgcy wartosc
. sygnalizacja odmierzania i nastawy czasu T2

. przycisk nastawy czasu T2 i zwiekszajgcy wartosc

o U A WN

. przycisk wyzwalajgcy komende RESET i wejscie do menu

konfiguracyjnego

7. przycisk wyzwalajgcy komende START/PAUZA/STOP
8. sygnalizacja WYJSCIA 1: SWIECI: wyjécie aktywne

9. sygnalizacja nastawy czasu

5.5.1.3. OBSLUGA TIMERA

Timer umozliwia zaprogramowanie automatycznej pracy kremownicy wedtug ustalonego
cyklu czasowego (praca / pauza).
e Prawidtowe skonfigurowanie timera pozwala zoptymalizowac proces kremowania miodu.
* Zmian ustawien nalezy dokonywac wytgcznie po zapoznaniu sie z instrukcjg sterownika i
jej zrozumieniu.
e W przypadku watpliwosci nalezy skontaktowac sie z wykwalifikowanym personelem lub
producentem.
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NASTAWA CZASU T1
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start
stop
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reset

start
stop

Uwagi:

®
HEKSAGN Instrukcja obstugi : KREMOWNICA PREMIUM

Naci$nij przycisk (=] na 2 sekundy.
Diody (i T1 zapalg sie i wartos¢ sekund

zacznie migac.

Przyciskami lub nastaw wartos¢
sekund i potwierdz przyciskiem start|stop.

Nastepnie wartos¢ minut zacznie migac.

Przyciskami lub nastaw wartosc
minut i potwierdz przyciskiem start| stop.

Diody zgasna.

- aby anulowac nastawe, w dowolnej chwili nacisnij klawisz reset.

Informacja:

Aby szybko zmieni¢ wartosci nastaw przytrzymaj klawisz Iub .
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NASTAWA CZASU T2
(tylko gdy uzytkownik wybierze tryb pracy z uzyciem dwoéch czaséw T1 i T2: parametr F17= 3,
4,5,6).

Nacisnij przycisk na 2 sekundy.

Diody@ i T2 zapala sie i warto$¢ sekund zacznie migac.

Przyciskami lub nastaw wartosc sekund i potwierdz przyciskiem

start|stop.

Nastepnie wartos¢ minut zacznie migac.

Przyciskami lub nastaw wartos¢ minut i potwierdz przyciskiem

start|stop.

Diody zgasna.

Uwagi:

- aby anulowac nastawe, w dowolnej chwili nacisnij klawisz reset.
Informacja:
Aby szybko zmieni¢ wartosci nastaw przytrzymaj klawisz Iub .
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Wejdz do menu trzymajac klawisz reset przez 5 sek. az wyswietli sie

= pierwszy parametr “F10".

Jesli dostep do menu jest zabezpieczony, wyswietli sie komenda: PAS.
Za pomoca klawiszy i i start|stop wprowadz hasto i potwierdz

start| stop.

arenis Przyciskami: lub wybierz parametr, ktéry chcesz zmienic¢ i wejdz
Y = | klawiszem start|stop.
A0 Przyciskami: lub nastaw zgdang wartos¢ parametru.
(W}
=
®
Przyciskiem start|stop zatwierdza sie nowg wartos¢ parametru i powraca do
B ]
u U listy parametrow.
@ ’ . . . . z
Zakonicz programowanie przyciskiem reset lub przejdz do komendy End
o , , , L
F o = i nacisnij przycisk start|stop lub poczekaj 30 sekund nie naciskajgc
klawiszy.
Uwagi:

- aby anulowac nastawe parametru, nacisnij klawisz reset.
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LISTA PARAMETROW
Grupa | Kod Opis Zakres Domyslnie [ Jednostki
Wybér jednostki i zakresu czasu:
F10 0=minuty/sekundy, zakres: 00:01...99min:59s 0,1 0 -
1=godziny/minuty, zakres: 00:01...99h:59min
F11 Wartos¢ nastawy czasu T1 00:01...99:59 | 01:00 min:s/h:min
F12 | Wartos¢ nastawy czasu T2 00:01...99:59 | 00:30 min:s/h:min
praca Kierunek odmierzania czasu na wyswietlaczu.
F15 | O=postepowy (od zera do nastawy) 0,1 1 -
1=rewersyjny (od nastawy do zera).
F17 Tryb pracy timera (patrz dalej) 1...6 1 -
F18 Funkcja PAUZA: O=nieaktywna, 1=aktywna 0,1 1 -
F50 Tryb pracy wejscia cyfrowego 0..7 0 -
F20 Hasto dostepu dp menu konfiguracyjnego. 0000..9999 | OFF i
OFF - ochrona nieaktywna. F80=0000 - brak hasta
£ Pamigc¢ zliczonej wartosci po utracie zasilania 0,1 1 i
0-NIE; 1-TAK
Ochrona funkgji przyciskéw dla uzytkownika:
O=brak ochrony, 1=przycisk RESET nieaktywny,
F82 2=przyciski RESET i START/STOP nieaktywne, 0..4 0 -
3=nastawa czasu zablokowana,
4=wszystkie przyciski nieaktywne.
Czas trwania sygnalizacji dZzwiekowej po
inne | F83 | zakonczeniu odliczania. 0...9999 30 sekundy
0=sygnalizacja dZzwiekowa wytgczona.
Fo0 Wersja oprogramowania timera - - -
Fo5 Zarezerwowany - - -
Fo8 Zarezerwowany - - -
Test regulatora. Aby dokona¢ testu odtacz
F99 | urzadzenia wyjsciowe! W przeciwnym razie moze 0,1 0 -
dojs¢ do awarii uktadu.
END | Wyjscie - - -
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5.5.1.4. TRYB PRACY TIMERA

Instrukcja obstugi : KREMOWNICA PREMIUM

Timer realizuje jeden z ponizszych trybdw pracy. W zaleznosci od potrzeb nalezy wybrac

odpowiednia funkcje do swojego uktadu. Podczas pracy na wyswietlaczu pokazywany jest

aktualnie odmierzany czas T1 (ikona T1) lub czas T2 (ikonaT2). Czas T2 jest zablokowany, gdy

jest nieuzywany (parametr F17=1,2). Po uptywie zadanego czasu Wyjsciel zostaje zatgczone

lub wytgczone, co jest sygnalizowane diodg @. Koniec odliczania czasu jest sygnalizowany

komunikatem na wyswietlaczu i moze by¢ dodatkowo sygnalizowany wbudowanym

sygnalizatorem dzwiekowym (parametr F83).

F17=1 Opodznione wylaczenie

Po komendzie START timer zatgcza
Wyjsciel na czas T1. Po uptywie tego
czasu wytgczy Wyjsciel i zatgczy
sygnalizator dzwiekowy. Sygnalizator
pracuje przez czas ustawiony w
parametrze F83. W dowolnym
momencie mozna go wyciszyc
dowolnym klawiszem.

F17=2 Opodznione zataczenie

Po komendzie START timer odlicza
czas T1. Po uptywie tego czasu
zatgczy Wyjsciel i sygnalizator
dzwiekowy. Sygnalizator pracuje
przez czas ustawiony w parametrze
F83. W dowolnym momencie mozna
go wyciszy¢ dowolnym klawiszem.

F17=3 Cykliczne wytaczanie

Po komendzie START timer zatgcza
Wyjsciel na czas T1. Po uptywie tego
czasu wytgczy Wyjsciel na czas T2.
Nastepnie ponownie zatgczy
Wyjsciel na czas T1. Cykliczna praca
trwa do momentu komendy RESET.

Wyijscie1 4

zat.

wyt.

Sygnalizator 1
dzwiekowy

zat.

. czas T1 5

wyt.

Wyjsciel 4

zat.

wyt.

Sygnalizator 4

dzwiekowy

zat.

wyt.

Wyjsciel 4

zat.

wyt.

Sygnalizator 4
dzwiekowy

zat.

»

wyt.

czas T1 czas T1

 Czas T2 .

Czas
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F17=4 Cykliczne zatagczanie

Po komendzie START timer odlicza na
czas T1. Po uptywie tego czasu zatgczy
Wyjsciel na czas T2. Nastepnie
ponownie wytgczy Wyjsciel na czas
T1. Cykliczna praca trwa do momentu
komendy RESET.

F17=5 Opdznione zalaczanie
chwilowe T1

Po komendzie START timer odlicza
czas T2. Po uptywie tego czasu
zatgczy Wyjsciel na czas T1,

a nastepnie sygnalizator dzwiekowy.
Sygnalizator pracuje przez czas
ustawiony w parametrze F83.

W dowolnym momencie mozna go
wyciszy¢ dowolnym klawiszem.

F17=6 Opodznione zataczanie
chwilowe T2

Po komendzie START timer odlicza
czas T1. Po uptywie tego czasu
zatgczy Wyjsciel na czas T2,

a nastepnie sygnalizator dzwiekowy.
Sygnalizator pracuje przez czas
ustawiony w parametrze F83.

W dowolnym momencie mozna go
wyciszy¢ dowolnym klawiszem.

»

Wyjscie1 1

zat.

wyt

Instrukcja obstugi : KREMOWNICA PREMIUM

» CZas

Sygnalizator 4
dzwiekowy

zat.

wyt

Wyijsciel 4

. Czas T2 . czasT1

PN B
Wyt. : » Czas

Sygnalizator 4
dzwiekowy

Zah |- i foneneneaas
wyt. L czas

Wyjsciel 4
. czasT1 czas 12
zat oo SRS S SO
wyt. »CZas
Sygnalizator 4 m c7as
dzwiekowy 83
«—>!
Zab e S
wyt. -—>czas
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6. BEZPIECZENSTWO UZYTKOWANIA

Na ponizszych stronach opisane sg wskazéwki bezpieczenstwa i wymagania odnosnie
bezpieczenstwa pracy.

Przed uruchomieniem maszyny nalezy przeczytac podane w tym rozdziale
wskazowki bezpieczenstwa i ich bezwzglednie przestrzegaé! Obstugujacy maszyne
powinien by¢ zaznajomiony z tymi wskazéwkami. Oprocz tego nalezy koniecznie
przestrzegac przepiséw bezpieczenstwa uzytkownika, jak i przepisow specjalnych,
obowigzujacych w zaktadzie uzytkownika.

6.1 . ZAMIERZONE ZASTOSOWANIE

Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do kremowania miodu lub

e Mieszania miodu z odpowiednimi dodatkami (np. pytkiem, owocami

liofilizowanymi itp.).

Nie wolno uzywac¢ kremownicy do przetwarzania innych substancji spozywczych ani
materiatéw technicznych.

Kazde inne wykorzystanie urzadzenia jest niezgodne z jego przeznaczeniem. Firma Hexamet
Sp. z 0.0. nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikajgce z nieprawidtowego
uzytkowania. Wszelkie ryzyko ponosi uzytkownik.

W przypadku dokonania jakichkolwiek modyfikacji konstrukcyjnych przez uzytkownika,
Deklaracja zgodnosci CE traci waznos¢.

6.2 . OSTRZEZENIA | SYMBOLE BEZPIECZENSTWA

Podczas obstugi kremownicy nalezy przestrzegac ponizszych zasad oraz zwraca¢ uwage na
oznaczenia umieszczone na urzadzeniu:

I Uwaga, urzadzenie elektryczne. zagrozenie porazeniem pradem.
[ ]
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Ostrzezenie przed ruchomymi czesciami, urzadzenie zawiera mieszadio

obrotowe, ktére moze spowodowac uraz w przypadku kontaktu w trakcie

pracy.

Zadbaj o czystosc stanowiska pracy oraz urzadzenia.

Zanieczyszczenia (np. wlosy) moga zosta¢ wciaggniete przez mieszadto

i doprowadzi¢ do jego zablokowania lub uszkodzenia.

Po zakonczonej pracy, odtaczy¢ urzadzenie od pradu

Uwaga, urzadzenie elektryczne. zagrozenie porazeniem pradem.

Nie otwieraj pokrywy podczas pracy urzadzenia. Pokrywa wyposaiona

jest w krancowke bezpieczeistwa, ktéra automatycznie wyltacza

urzadzenie po otwarciu, ale mimo to nalezy zachowac ostroznosc.

Nie uruchamiaj urzadzenia, jesli w odstojniku znajduja sie jakiekolwiek

przedmioty lub narzedzia! Moze to doprowadzi¢c do uszkodzenia

kremownicy, pojemnika lub zagraza¢ bezpieczenstwu operatora.

Nie uzywaj odstojnika jako miejsca do przechowywania narzedzi, czesci

ani innych przedmiotéw. Pozostawienie elementéw w pojemniku moze

doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia lub spowodowa¢é zagrozenie dla

operatora.
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Srodki Ochrony Indywidualnej (PPE)

Zalecenie ubioru roboczego

Uzywac¢ rekawic ochronnych — w celu zachowania higieny oraz ochrony

rak podczas czyszczenia i kontaktu z dodatkami.

Uzywa¢ maske ochronng, szczegdlnie podczas dodawania sktadnikow
pylacych (np. sproszkowane owoce liofilizowane, przyprawy, pytek
pszczeli lub inne dodatki drobnoziarniste). Wdychanie takich czastek

moze by¢ draznigce dla drég oddechowych.

Uzywac okularéw ochronnych — zwtaszcza podczas dodawania sktadnikow

pylacych, ktére moga podraznia¢ oczy lub przypadkowo sie rozsypac.

Uzywaé czepka ochronnego z siatki na diugie wtosy - istnieje ryzyko

wciggniecia przez ruchome elementy.

Podczas obstugi maszyny nalezy stosowac¢ odpowiednie Srodki Ochrony Indywidualnej (PPE),
takie jak rekawice ochronne i okulary ochronne, zgodnie z przepisami bezpieczeristwa pracy.

Nalezy przestrzegac ogdlnych przepiséw BHP oraz dyrektywy 89/391/EWG.
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6.3. WSKAZOWKI PODSTAWOWE

6.3.1. Wstep
Niniejsze informacje skierowane sg do os6b odpowiedzialnych za uzytkowanie i obstuge

kremownicy. Przed rozpoczeciem jakiejkolwiek pracy z urzagdzeniem nalezy doktadnie

przeczytac, zrozumiec i stosowac sie do niniejszej instrukgcji.

Kompletng dokumentacje techniczng nalezy zawsze przechowywac w poblizu urzadzenia, w

tatwo dostepnym miejscu. Kazda osoba wykonujgca czynnosci przy kremownicy musi miec

dostep do instrukcji obstugi.

6.3.2 Przynaleznosc instrukcji obstugi

Niniejsza instrukcja obstugi dotyczy wytgcznie urzadzenia kremownica premium
(wariantow: 171/20kg, 251/30 kg, 30 1/40 kg, 501/ 70 kg, 701/90 kg, 1001/ 130 kg,
1301/170kg, 1701/ 220 kg).

Celem tej instrukcji jest zapewnienie bezpieczeristwa osobom obstugujgcym maszyne
oraz ochrona urzadzenia przed uszkodzeniem.

Zawarte tu informacje pomagajg zrozumiec sposob dziatania kremownicy i bezpieczne
zasady jej eksploatacji. Znajomosc i przestrzeganie instrukcji obstugi ma kluczowe
znaczenie dla prawidtowego i bezawaryjnego uzytkowania urzgdzenia.

Przed uruchomieniem urzgdzenia nalezy doktadnie zapoznac sie z catg dokumentacja.
Firma Hexamet Sp. z 0.0. nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikajgce z
nieprzestrzegania instrukcji obstugi.

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian technicznych oraz modyfikagji

danych w celu dalszego ulepszania maszyny.

6.3.3. Stosowanie zgodne z przeznaczeniem

Kremownica premium przeznaczona jest do kremowania miodu w dedykowanym
odstojniku pasujgcym do urzadzenia, ktéry znajduje sie w zestawie. Urzadzenie moze
by¢ stosowane rowniez w procesach mieszania dodatkéw (np. pytek pszczeli,
sproszkowane owoce, przyprawy), pod warunkiem zachowania zasad opisanych w
instrukgji.

Uzytkowanie urzgdzenia zgodnie z przeznaczeniem oznacza rowniez sciste
przestrzeganie wszystkich zalecen zawartych w instrukcji obstugi.

Wszelkie modyfikacje, przerdbki lub uzycie nieoryginalnych komponentéw skutkuja

automatycznym uniewaznieniem Deklaracji zgodnosci CE.
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Za stosowanie maszyny zgodnie z przeznaczeniem uznaje sie przestrzeganie

wszystkich wskazéowek instrukcji obstugi.

6.3.4. Stosowanie niezgodne z przeznaczeniem

Eksploatacja i konserwacja maszyny powinna przebiegac zgodnie z zaleceniami podanymi

i opisanymi w niniejszej instrukcji obstugi. Firma Hexamet Sp. z 0.0. nie ponosi zadne;j
odpowiedzialnosci za szkody powstate w wyniku nieprzestrzegania tych danych lub w wyniku

niewtasciwego stosowania maszyny.

Niedozwolone sposoby uzytkowania obejmuja m.in.:
* Uzywanie przez osoby nieupowaznione lub niewykwalifikowane
¢ Stosowanie urzadzenia do innych celéw niz opisane w instrukgji
* Montaz nieoryginalnych komponentow lub oprzyrzgdowania
* Pozostawienie pracujgcej maszyny bez nadzoru
e Obstuge urzadzenia, jesli wykazuje ono oznaki uszkodzenia
e Wykonywanie prac konserwacyjnych podczas pracy urzgdzenia
* Przechowywanie w odstojniku przedmiotéw obcych lub przypadkowych
¢ Dokonywanie napraw, modyfikacji lub ingerencji przez osoby nieuprawnione
* Przebywanie osob postronnych w strefie pracy urzgdzenia

e Opieranie sig, stawanie lub wspinanie na elementy urzgdzenia

Ingerencja w urzadzenie przez osoby nieuprawnione moze stanowi¢ powazne
zagrozenie dla zdrowia i zycia operatora oraz oséb trzecich. Moze rowniez prowadzic
do uszkodzenia urzadzenia i strat materialnych. Za skutki takiego uzytkowania

producent nie ponosi odpowiedzialnosci.

6.4. NIEBEZPIECZENSTWA ZWIAZANE Z UZYTKOWANIEM URZADZENIA

' AWARIE | ZAKEOCENIA MOGA MIEC WPLYW NA BEZPIECZENSTWO PRACY
o URZADZENIA. NALEZY JE BEZZWEOCZNIE USUNAC!
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Urzgdzenie zostato zbudowane wedtug aktualnego stanu techniki i jest bezpieczne

w uzytkowaniu.

Niebezpieczenstwa mogg sie pojawic, w przypadku:
* Nieprzestrzegania wskazowek zawartych w niniejszej instrukcji obstugi.
* Pracy przy urzadzeniu nieprzeszkolonego personelu.
¢ Wykorzystania urzgdzenia w niewtasciwy sposéb lub do celow niezgodnych z jego
przeznaczeniem.
e Zaniedbania przegladdw i konserwacji.

* Zignorowania objawdéw nieprawidtowej pracy urzadzenia.

Skutkiem powyzszego moze by¢:
e Zagrozenie zdrowia i zycia;
e Zagrozenie dla urzadzenia i innych débr uzytkownika;

¢ Brak efektywnej pracy urzadzenia.

Obstuga zobowigzana jest do natychmiastowego zawiadomienia przetozonych o wszelkich

nieprawidtowosciach pracy maszyny.

6.5. NIEZBEDNE KWALIFIKACJE PERSONELU

Aby zapewnic bezpieczng i bezawaryjng eksploatacje kremownicy, osoby wykonujgce prace
zwigzane z obstugg i serwisowaniem urzgdzenia muszg posiadac¢ odpowiednie

przygotowanie, kwalifikacje oraz znajomos¢ niniejszej instrukcji oraz zasad BHP.

Wymagania kwalifikacyjne dla poszczegélnych czynnosci:

e (Czyszczenie i prace porzagdkowe - mogg by¢ wykonywane przez personel przyuczony,
przeszkolony w zakresie zasad bezpieczenstwa i uzytkowania maszyny.

e Utrzymanie urzgdzenia w sprawnosci technicznej - moze by¢ wykonywane wytgcznie
przez wykwalifikowany i uprawniony personel techniczny.

¢ Konserwacja i naprawy - dopuszczalne jedynie przez osoby przeszkolone, posiadajgce
wiedze techniczng oraz uprawnienia do pracy przy urzgdzeniach elektrycznych (jesli
dotyczy).

¢ Wymiana elementdéw - moze by¢ przeprowadzana tylko przez osoby przeszkolone

i wykwalifikowane.
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Osoby obstugujace urzadzenie powinny:

By¢ zapoznane z instrukcjg obstugi i zagrozeniami zwigzanymi z pracg urzadzenia.
Przestrzegac wszystkich ostrzezen i procedur opisanych w niniejszej dokumentacji.
Uzywac srodkéw ochrony indywidualnej (PPE) wymaganych na stanowisku pracy,
w tym - w zaleznosci od rodzaju obrabianych materiatéw i wynikow oceny ryzyka
zawodowego:

o Rekawic ochronnych lub odziezy roboczej z dopasowanymi mankietami

o Obuwia ochronnego

o Okularow ochronnych (szczegdlnie przy pracy z produktami pylgcymi)

o Maski ochronnej (w przypadku pylenia, np. sproszkowanych owocéw lub przypraw)

o Ochrony stuchu (jesli poziom hatasu przekracza normy - do weryfikacji na

stanowisku)

o (Czepka lub siatki ochronnej na dtugie wtosy
Nosi¢ dopasowang odziez roboczg, ktdéra nie stwarza ryzyka wciggniecia przez ruchome
elementy.
Dbac o kompletnosc i czytelnos¢ oznaczen sterowania oraz informacyjnych na
urzadzeniu.
Niezwtocznie zgtasza¢ wszelkie nieprawidtowosci, awarie lub uszkodzenia przetozonemu
lub osobie odpowiedzialne;j.

6.6. WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA DLA UZYTKOWNIKA

Nieprzestrzeganie zasad bezpiecznej eksploatacji moze prowadzi¢ do uszkodzenia

urzgdzenia, a nawet stanowic¢ zagrozenie dla zdrowia i zycia uzytkownika oraz osob

postronnych.

Aby zapewnic¢ bezpieczna obstuge kremownicy, nalezy scisle przestrzegac ponizszych

zasad:

e Zabroniona jest praca przy urzadzeniu, jezeli uzytkownik jednoczesnie obstuguje inne

maszyny lub czynnosci, ktére mogg rozpraszac jego uwage.

e Uzytkownik powinien by¢ poinformowany o obecnosci i dziataniach autoryzowanego

personelu serwisowego w obrebie urzgdzenia.

e Wszelkie nieprawidtowosci w pracy maszyny, majgce wptyw na bezpieczenstwo, nalezy

niezwtocznie zgtaszac osobie nadzorujace;j.

¢ Uzytkownik zobowigzany jest do utrzymywania kremownicy w sprawnym stanie

technicznym i regularnego zgtaszania potrzeb serwisowych.
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* Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy upewnic sie, ze zadna osoba nie znajduje sie w
strefie pracy maszyny.

e Diugie wtosy, luzne elementy odziezy oraz ozdoby (np. szaliki, tancuszki) muszg byc
odpowiednio zabezpieczone - wtosy zwigzane i przykryte siatkg, a ozdoby schowane pod
ubraniem - w celu unikniecia wciggniecia przez ruchome elementy.

e Utrzymuj urzadzenie oraz jego otoczenie w czystosci - resztki produktéw, kurz, wiosy lub
inne zanieczyszczenia mogg powodowac zaktdcenia w pracy lub stanowic zagrozenie.

e Zabrania sie pracy przy zdemontowanych ostonach ochronnych lub przy

zamontowanych elementach nieprzewidzianych przez producenta.

6.6.1. Spos6b postepowania w razie wypadku lub awarii

W przypadku zaistnienia sytuacji awaryjnej lub wypadku nalezy bezwzglednie
przestrzegac ponizszych zasad:
e Kazde zagrozenie bezpieczenstwa uzytkownika lub oséb postronnych nalezy natychmiast
zgtosic przetozonemu.
* W razie wypadku nalezy niezwtocznie poinformowac odpowiednie stuzby oraz
przetozonego.
¢ Stanowisko pracy nalezy pozostawi¢ w nienaruszonym stanie, doktadnie takim, w jakim
doszto do zdarzenia. Nalezy je rowniez zabezpieczy¢ przed dostepem osob
nieupowaznionych.
¢ Jesli podczas pracy pojawig sie jakiekolwiek watpliwosci dotyczgce bezpieczeristwa -

natychmiast przerwac czynnosci i skonsultowac sie z przetozonym.
6.7. WARUNKI SRODOWISKOWE EKSPLOATAC]JI
Maszyna powinna by¢ uzytkowana w odpowiednich warunkach srodowiskowych. Zalecana
temperatura pracy wynosi od 5°C do 35°C, a maksymalna wilgotnos¢ powietrza to 70%.

Przekroczenie tych wartosci moze prowadzi¢ do uszkodzen lub zmniejszenia efektywnosci

pracy urzadzenia.
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